
◎
新
酒
の
時
期
到
来
！ 

酒
蔵
に
あ
る
杉
玉
を
ご
存
じ
で
し
ょ
う
か
？
酒
蔵
の
軒
下
に
吊
り
下
が
っ
て

い
る
茶
色
い
大
き
な
玉
で
す
。
杉
玉
は
お
お
む
ね
２
月
～
３
月
に
飾
ら
れ
始

め
ま
す
。
こ
の
時
期
と
言
え
ば
新
酒
の
季
節
。
つ
ま
り
杉
玉
は
「
今
年
も
新

酒
が
出
来
ま
し
た
よ
」
と
い
う
目
印
な
の
で
す
。
最
初
の
う
ち
の
杉
玉
は
茶

色
で
は
な
く
本
来
の
緑
色
を
し
て
い
ま
す
。
季
節
が
過
ぎ
夏
頃
に
は
緑
が
薄

く
な
り
、
秋
頃
に
は
枯
れ
て
茶
色
く
な
り
ま
す
。
こ
の
よ
う
に
杉
玉
の
色
か

ら
旬
の
日
本
酒
が
何
な
の
か
を
知
る
事
が
で
き
る
の
で
す
。
緑
色
（
２
月
～

６
月
）は
新
酒
の
季
節
、
薄
緑
色
（
初
夏
～
夏
）
は
夏
酒
、 

枯
れ
た
茶
色
（秋
頃
）は
ひ
や
お
ろ
し
の
季
節
と
い
っ
た 

よ
う
に
日
本
酒
造
り
の
時
期
と
杉
玉
の
色
は
同
調
し
て 

い
る
の
で
す
。 

 

  ◎
気
に
な
る 

 

・
ぽ
ん
酢
サ
ワ
ー 

コ
ロ
ナ
禍
以
前
は
あ
ま
り
見
か
け
る
事
の
な
か
っ
た
「
ぽ
ん
酢
サ

ワ
ー
」。
現
在
急
ピ
ッ
チ
で
大
衆
酒
場
を
中
心
に
広
が
り
を
見
せ

て
い
ま
す
。 

ぽ
ん
酢
と
言
っ
て
も
一
般
的
に
知
ら
れ
て
い
る
「
味
ぽ
ん
」
で
は

な
く
、
柑
橘
果
汁
と
酢
で
出
来
た
薄
黄
色
の
調
味
料
で
す
。 

味
は
柑
橘
と
酢
の
酸
味
が
爽
や
か
な
口
当
た
り
で
、
レ
モ
ン
サ

ワ
ー
に
近
い
と
感
じ
る
人
が
多
い
か
も
。 

揚
げ
物
等
と
の
相
性
は
抜
群
で
す
。 

ぽ
ん
酢
の
「ぽ
」の
ロ
ゴ
が
入
っ
た
グ 

ラ
ス
や
Ｔ
シ
ャ
ツ
も
若
者
の
間
で
密 

か
な
ブ
ー
ム
と
な
っ
て
お
り
、
１
０ 

月
に
は
渋
谷
ロ
フ
ト
で
グ
ッ
ズ
が
一 

部
販
売
さ
れ
る
ほ
ど
。 

 

貴
店
で
も
是
非
お
試
し
く
だ
さ
い
！ 

 

ヤ
マ
ロ
ク
お
す
す
め
商
品 

◆
斎
藤 

７
２
０
ミ
リ
…
６
０
３
３
円 

 

富
士
御
殿
場
蒸
留
所
の
モ
ル
ト
原
酒
だ
け
を
使
用
。
多
彩
な

モ
ル
ト
が
織
り
な
す
、
果
実
味
溢
れ
る
芳
醇
な
味
わ
い
。 

１
０
月
末
ま
で
３
本
購
入
で
１
本
サ
ー
ビ
ス
の
キ
ャ
ン
ペ

ー
ン
や
っ
て
お
り
ま
す
。 

   

◆
ア
サ
ヒ 

生
ビ
ー
ル 

マ
ル
エ
フ 

大
瓶 

６
３
３
ミ
リ
…
オ
ー
プ
ン
価
格 

１
０
月
上
旬
よ
り
、
新
た
に
大
瓶
規
格
が
新
発
売
！ 

ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
と
、
柔
ら
か
な
口
当
た
り
が
特
徴
の
人

気
銘
柄
で
す
。 

ヤ
マ
ロ
ク
お
す
す
め
商
品 

 

◆
清
酒
竹
鶴 

純
米  

   

７
２
０
ミ
リ
…
１
３
２
０
円 

１
８
０
０
ミ
リ
…
２
６
４
０
円 

   

◆
小
笹
屋
竹
鶴 

大
和
雄
町 

純
米
原
酒 

１
８
０
０
ミ
リ
…
３
８
５
０
円 

    

燗
酒
と
い
え
ば
竹
鶴
、
竹
鶴
と
言
え
ば
燗
酒
。 

そ
ん
な
蔵
元
さ
ん
が
広
島
県
に
ご
ざ
い
ま
し
て
、
長
年
の
念

願
が
叶
い
こ
の
度
お
取
引
と
な
り
ま
し
た
。 

こ
れ
か
ら
の
季
節
は
ま
さ
に
と
い
っ
た
感
じ
で
す
の
で
、
ぜ

ひ
一
度
お
試
し
く
だ
さ
い
。 

そ
う
は
言
っ
て
も
ど
ん
な
お
酒
な
の
よ
と
疑
問
に
思
っ
た

方
も
、
名
前
だ
け
は
聞
い
た
こ
と
あ
る
よ
と
い
う
方
も
、
左

記
に
特
徴
な
ど
お
ま
と
め
し
ま
し
た
の
で
ご
一
読
い
た
だ

け
ま
す
と
歓
喜
乱
舞
し
ま
す
。 

 

竹
鶴
酒
造
っ
て
ど
ん
な
お
酒
を
作
っ
て
い
る
の
？ 

「
良
い
質
問
で
す
ね
」
と
池
上
彰
も
思
わ
ず
に
に
っ
こ
り
で

す
。 

「
食
を
お
い
し
く
す
る
」
竹
鶴
酒
造
の
特
徴 

①
お
酒
が
茶
色
い
の
は
熟
成
に
よ
る
深
み
成
分 

そ
の
色
に
最
初
は
驚
か
れ
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
で
す
が
そ

れ
は
熟
成
に
よ
っ
て
生
ま
れ
る
味
の
深
み
成
分
に
よ
る
も

の
。
お
料
理
の
お
い
し
さ
が
一
層
引
き
立
ち
ま
す
。 

②
お
酒
に
は
「
お
り
」が
浮
か
び
ま
す 

茶
色
い
水
カ
ビ
の
よ
う
な
も
の
が
浮
か
ん
で
い
る
と
言
わ

れ
る
こ
と
が
あ
り
ま
す
が
、
こ
れ
は
う
ま
み
成
分
が
熟
成
し

た
こ
と
に
よ
り
現
れ
る
「
お
り
」
で
す
。
お
燗
に
す
る
と
溶

け
て
消
え
、
さ
ら
に
お
料
理
を
引
き
立
て
ま
す
。 

③
あ
え
て
酸
味
を
強
く
醸
し
て
い
ま
す 

食
を
お
い
し
く
す
る
を
念
頭
に
置
く
竹
鶴
酒
蔵
は
、
現
代
の

嗜
好
に
応
え
る
た
め
に
あ
え
て
酸
味
を
強
く
醸
し
て
お
り

ま
す
。
そ
の
酸
っ
ぱ
さ
が
竹
鶴
酒
造
の
特
徴
で
あ
る
と
と
も

に
、
燗
に
な
る
と
抜
群
の
味
わ
い
を
演
出
し
ま
す
。 

 

◎
今
日
使
え
る
酒
の
雑
学 

 

酔
っ
て
い
て
も
家
に
た
ど
り
着
け
る
の
は
何
故
で
し
ょ
う
？ 

楽
し
い
お
酒
の
席
で
、
つ
い
つ
い
飲
み
す
ぎ
る
・
・
・
と
い
う
方

も
少
な
く
は
無
い
か
と
思
い
ま
す
。
酔
い
す
ぎ
て
記
憶
を
飛
ば

し
た
方
も
い
ら
っ
し
ゃ
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
気
付
い
た
ら
翌

朝
に
な
っ
て
お
り
、
自
宅
に
寝
て
い
た
が
、「
ど
う
や
っ
て
帰
宅

し
た
ん
だ
ろ
う
・
・
・
」
と
い
っ
た
経
験
を
さ
れ
た
方
は
い
ら
っ

し
ゃ
い
ま
せ
ん
か
？
そ
れ
は
、「
長
期
記
憶
」
に
よ
っ
て
自
宅
に

帰
る
こ
と
が
で
き
た
と
考
え
ら
れ
ま
す
。
脳
内
の
記
憶
す
る
部

分
に
は
「
短
期
記
憶
」
と
「
長
期
記
憶
」
に
分
け
ら
れ
、
自
宅
へ

の
帰
路
な
ど
毎
日
繰
り
返
す
こ
と
な
の
で
、
長
期
記
憶
に
な
り

忘
れ
ら
れ
な
い
記
憶
と
な
っ
て
い
る
の
で
す
。
そ
の
為
、
帰
宅

ル
ー
ト
を
間
違
わ
ず
に
帰
る
こ
と
が 

出
来
て
し
ま
う
よ
う
で
す
。
と
は
い 

え
、
お
酒
は
自
分
の
適
量
を
守
り
な 

が
ら
楽
し
く
飲
み
た
い
も
の
で
す
。 

み
な
さ
ん
も
飲
み
す
ぎ
に
は
気
を
付 

け
て
く
だ
さ
い
ね
！ 

 

◎
都
内
各
エ
リ
ア
市
況
状
況 

 

１
１
月
２
４
日
麻
布
台
ヒ
ル
ズ
が
オ
ー
プ
ン
し
た
。 

レ
ジ
デ
ン
ス
を
含
め
４
つ
の
ビ
ル
が
あ
り
約
１
５
０
店

舗
が
登
場
す
る
。
上
層
階
は
す
べ
て
住
宅
で
あ
り
最
上
階

は
な
ん
と
２
０
０
億
シ
ョ
ン
と
い
う
気
の
遠
く
な
る
話

で
あ
る
。
開
発
コ
ン
セ
プ
ト
は
Ｇ
ｒ
ｅ
ｅ
ｍ
＆
Ｗ
ｅ
ｌ
ｌ

ｎ
ｅ
ｓ
ｓ
と
な
っ
て
い
る
が
、
明
ら
か
に
国
内
富
裕
層
と

イ
ン
バ
ン
ド
が
対
象
と
な
っ
て
い
る
。 

外
食
は
三
国
清
三
氏
監
修
の
Ｄ
ｉ
ｎ
ｉ
ｎ
ｇ
３
３
を
は

じ
め
国
内
の
高
級
レ
ス
ト
ラ
ン
が
終
結
し
た
。
実
際
の
と

こ
ろ
港
区
の
一
部
エ
リ
ア
（
麻
布
十
番
・
西
麻
布
・
六
本

木
）
は
コ
ロ
ナ
禍
の
な
か
で
も
酒
類
の
需
要
は
好
調
な
荷 

動
き
を
示
し
、
全
く
衰
え
が
な
い
。
今
は
解
消
さ
れ
つ
つ

あ
る
が
シ
ャ
ン
パ
ー
ニ
ュ
大
手
メ
ゾ
ン
が
ほ
ぼ
ほ
ぼ
出

荷
規
制
に
な
っ
た
ほ
ど
で
あ
る
。 

逆
に
サ
ラ
リ
ー
マ
ン
の
街
と
し
て
知
ら
れ
る
新
橋
・
神
田

エ
リ
ア
は
苦
戦
が
続
く
。
か
つ
て
脚
光
を
浴
び
た
汐
留
エ

リ
ア
な
ど
企
業
の
オ
フ
ィ
ス
撤
退
が
相
次
ぎ
ゴ
ー
ス
ト

タ
ウ
ン
化
し
て
い
る
。 

ま
た
、
コ
ロ
ナ
禍
で
一
時
的
に
優
勢
だ
っ
た
山
手
線
外
側 

エ
リ
ア
は
落
ち
着
き
を
見
せ
て
い
る
。
コ
ロ
ナ
５
類
移
行

に
と
も
な
い
Ｄ
Ｘ
の
象
徴
と
も
言
え
た
テ
レ
ワ
ー
ク
の

廃
止
が
主
因
で
あ
る
と
思
わ
れ
る
。 

 

一
方
、
イ
ン
バ
ウ
ン
ト
需
要
が
旺
盛
な
上
野
・
浅
草
エ
リ

ア
は
隆
盛
を
誇
っ
て
い
る
。
外
国
人
観
光
客
は
食
事
が
メ

イ
ン
で
ア
ル
コ
ー
ル
消
費
に
は
寄
与
し
な
い
も
の
の
客

足
は
す
さ
ま
じ
く
、
国
会
で
ラ
イ
ド
シ
ェ
ア
が
議
論
さ
れ

る
ほ
ど
タ
ク
シ
ー
が
足
り
ず
、
白
タ
ク
ま
で
出
る
始
末
。

政
府
観
光
局
に
よ
る
と
２
０
２
３
年
１
０
月
に
２
５
１

万
人
と
な
り
コ
ロ
ナ
禍
以
降
初
め
て
２
０
１
９
年
同
月

を
越
え
た
。 

２
０
１
９
年
比
で
中
国
が
２
２
．
８
％
に
対
し
ア
メ
リ
カ

１
１
７
．
３
％
、
カ
ナ
ダ
１
１
４
．
２
％
、
シ
ン
ガ
ポ
ー

ル
１
１
９
．
９
％
、
中
東
１
１
８
．
２
％
と
構
造
変
化
も

起
き
て
い
る
。 

 

◎トレンド発信 

『レモンサワーの次はトマト

サワー！？』 
サワーといえばなんといってもレモンサワー！ 
というのが近年の流行ですが、じわじわとトマ 
トサワーも人気が出てきているのだとか… 
ヘルシーなイメージと甘すぎず食事に合わせや 
すい所が現在の呑んべえ達の舌にマッチしてい 
るのかもしれません。 
シンプルなトマトサワーだけで無く、塩をグラ 
スに振ってみたりタバスコや中華系のスパイス 
を加えたりといったアレンジもあるそうです。 
メーカーから発売されているトマトジュースも 
有塩、無塩に加え「クラマト」のトマトジュー 
スのように元からスパイスが加わっている物な 
ど多様な物が出ておりますので、色々試してみ 
るのも良さそうです。 
皆様もぜひ、メニュー作りの際にはご検討され 
てみては如何でしょうか。 
 

二
ま

す

升
ま

す

五
は

ん

合
じ

ょ

う 
◎TOPIC 

『サントリープレミアムウイス
キーの値上げにある背景』 
11月 21日にサントリー社が公式に来年の 4月 1日より「山
崎」・「白州」・「響」等を軸にプレミアムウイスキーの
値上げが行われる。 空前のウイスキーブームは、留まる事
を知らず今も尚、多くの方々のニーズが膨らむばかりで、
実状は需要と供給のバランスが崩れているというのが、も
う数年続く。  
この値上げに関し、従来の価格設定は、プレミアムウイス
キーと一般的に称されていながら、聊かその価格があまり
にリーズナブル過ぎた点があったのではないだろう
か？ 結果、サントリーの蒸留所は原酒造りをしていなが
らも、商品出荷までにそれなりの年月も費やさねばならか
ったり、企業が考える生産量も多くの商品を造る中で、原
酒を造っても造っても未だ足りない…。 
そんな内情を伺った。 ワンラ 
ンク上にある商品。この世情に 
おける値上げもあるが、やはり 
その商品価値を高める上ではそ 
れ相応の価格体系を見出さねば 
ならないというメーカーの事情 
背景を考えさせられる。  
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎編集後記 

コロナ禍が明けてそろそろ一年が過ぎようとしています。町の様子

も殆ど元に戻った様子。飲食店にもお客様が戻りつつあります。 

ビールメーカーなども飲食店を応援する TVCM等を打つなどして、コ

ロナ禍前のような活況に戻そうとしています。 

ただ市況的には深夜帯は自粛期間が長かったことで、まだまだ厳し

い面もあるようです。 

こんな時だからこそ、飲食店だけではなく、関連業者も含めて自店の 

特徴をもっと強化していかないと他店との競争に苦戦してしまうか

もしれません。 

古き良きものを継続しつつ、新しいものを取り入れる考え方が今以

上に大切になる時代になってきたと感じます。 

◆
繁
盛
店
の
秘
訣 

～
一
問
一
答
～ 

「炭
火
焼
鳥 

心
込
（こ
こ
ろ
こ
）」 

   

今
回
、
コ
ラ
ム
と
し
て
特
集
す
る
場
所
は
、
総
武
本
線
沿
線
「
市

川
駅
」
。
東
京
都
と
千
葉
県
の
境
目
に
な
る
場
所
で
す
。 

今
回
の
お
店
は
、
市
川
駅
南
口
よ
り
直
ぐ
に
あ
る
駅
チ
カ
の
お
店

「
心
込
（
こ
こ
ろ
こ
）
」
様
へ
訪
問
し
て
き
ま
し
た
。 

 

―
お
店
を
開
か
れ
た
経
緯
つ
い
て 

 
 

 

も
と
も
と
Ｉ
Ｔ
系
ベ
ン
チ
ャ
ー
企
業
が
本
業
で
あ
っ
た
が
Ｉ
Ｔ
バ

ブ
ル
の
崩
壊
と
と
も
に
、
別
事
業
と
し
て
飲
食
業
へ
の
転
身
が
き

っ
か
け
で
す
。 

 

―
お
店
の
運
営
で
の
こ
だ
わ
り
は
？ 

一
番
の
こ
だ
わ
り
は
や
は
り
「
焼
き
鳥
」
。
備
長
炭
の
強
火
で
一

気
に
焼
き
上
げ
る
こ
と
で
、
ふ
っ
く
ら
と
し
た
焼
き
鳥
に
仕
上
げ

て
ま
す
。 

ま
た
、
メ
ニ
ュ
ー
構
成
で
は
、
漬
物
、
冷
奴
と
い
っ
た
一
般
メ
ニ

ュ
ー
も
の
は
当
然
お
い
て
ま
す
が
、
他
店
よ
り
は
揚
げ
物
の
メ
ニ

ュ
ー
数
が
多
い
こ
と
で
す
。 

焼
き
鳥
好
き
な
人
っ
て
や
っ
ぱ
り
脂
っ
こ
い
も
の
好
き
な
方
が
多

い
よ
う
に
思
い
ま
す
。
な
の
で
鶏
の
首
の
部
分
の
希
少
部
位
で
あ

る
「
せ
せ
り
」
の
炒
め
物
が
複
数
種
類
あ
り
、
当
店
で
は
人
気
が

あ
り
ま
す
。 

ま
た
「
も
つ
鍋
」
も
大
人
気
で
す
。
当
店
の
も
つ
鍋
は
牛
も
つ
の

有
り
余
る
脂
肪
分
を
あ
え
て
処
理
し
な
い
で
使
っ
て
る
の
で
、
か

な
り
脂
っ
こ
い
で
す
が
大
人
気
で
す
。 

 

―
お
客
様
へ
心
掛
け
て
い
る
こ
と
は
？ 

お
客
様
に
、
居
心
地
の
良
い
時
間
を
過
ご
し
て
い
た
だ
け
る
よ

う
、
丁
寧
な
接
客
は
当
然
、
心
が
け
て
お
り
ま
す
が
、
お
客
様
同

士
の
時
間
を
邪
魔
し
な
い
よ
う
に
、
入
り
す
ぎ
な
い
よ
う
し
て
お

り
ま
す
。 

 ―
お
店
の
営
業
し
て
い
る
中
で
今
ま
で
、
苦
労
し
た
こ
と
に
つ
い
て 

あ
り
き
た
り
で
す
が
、
資
金
難
で
倒
産
し
か
か
っ
た
こ
と
。
開
店

後
２
年
は
赤
字
で
し
た
の
で
資
金
繰
り
に
窮
し
て
、
月
末
に
な
る

と
通
帳
と
の
に
ら
め
っ
こ
に
な
っ
て
ま
し
た
。 

近
頃
で
す
と
、
コ
ロ
ナ
後
の
生
産
や
運
送
の
ト
ラ
ブ
ル
に
よ
り
入

荷
し
な
い
商
品
が
ぽ
ろ
ぽ
ろ
で
る
こ
と
。 

当
た
り
前
に
あ
る
と
思
っ
て
た
商
品
が
来
な
い
。
コ
ロ
ナ
に
よ
る

養
鶏
場
の
人
手
不
足
の
た
め
「
も
も
」
な
ど
の
主
要
部
位
以
外
は

出
荷
し
な
い
時
期
が
あ
っ
た
の
で
、
せ
せ
り
・
ぼ
ん
じ
り
な
ど
マ

イ
ナ
ー
な
部
位
が
入
荷
し
な
い
な
ど
、
そ
れ
ま
で
に
は
考
え
ら
れ

な
い
こ
と
が
お
き
て
ま
し
た
。
今
で
も
、
入
荷
が
不
安
定
に
な
も

の
は
多
い
で
す
ね
。 

 

―
今
後
の
お
店
の
展
開
に
つ
い
て 

現
状
、
人
手
に
困
っ
て
は
い
な
い
の
で
す
が
、
将
来
の
人

手
不
足
・
人
件
費
の
高
騰
を
見
越
し
て
オ
ー
ダ
ー
端
末
の

導
入
を
進
め
て
い
ま
す
。
個
人
的
な
予
想
で
す
が
、
オ
ー

ダ
ー
端
末
は
は
じ
め
の
う
ち
は
め
ん
ど
く
く
さ
が
れ
る
と

思
う
が
、
慣
れ
る
と
店
員
を
呼
ぶ
よ
り
楽
な
の
で
、
将
来

的
に
は
端
末
の
店
の
ほ
う
が
好
ま
れ
る
の
で
は
な
い
か
と

思
い
ま
す
。
簡 

単
に
注
文
し
た
い
メ
ニ
ュ
ー
を
探
せ
る
よ
う
な
シ
ス
テ
に 

す
る
よ
う
に
改
良
が
必
要
だ
と
思
う
。 

   

今
回
の
話
を
聞
い
て
、
今
後
他
の
お
店
で
も
出
て
く
る
問
題
と 

し
て
飲
食
の
人
手
不
足
を
意
識
し
て
お
り
、
タ
ブ
レ
ッ
ト
端
末 

注
文
な
ど
個
人
店
で
も
必
須
に
な
っ
て
く
る
時
代
が
到
来
す

る
か
と
感
じ
ま
し
た
。
配
膳
ロ
ボ
ッ
ト
な
ど
取
り
入
れ
て
い
る

大
手
チ
ェ
ー
ン
な
ど
あ
り
、
飲
食
店
も
よ
り
Ｉ
Ｔ
化
が
進
む
。

家
で
は
味
わ
え
な
い
お
店
特
有
の
雰
囲
気
な
ど
は
唯
一
無
二

と
思
い
、
近
場
に
あ
れ
ば
通
い
た
く
な
る
お
店
を
見
つ
け
る
の

も
酒
飲
み
の
楽
し
み
の
一
つ
だ
と
思
い
ま
し
た
！ 

   

◎入谷蔵ＮＥＷＳ 

入谷蔵に面白い商品が入荷致しました！ 
 

◆戸河内 ウイスキー PREMIAM 
近年爆発的な人気を見せている「サクラオディスティラリー」。 

その蒸留所で作られるブレンデッドウイスキー「戸河内」シリ 
―ズの中で最もベーシックな商品です。ナッツのような香ば 
しい香り、口に含むとまろやかな甘みを真っ先に感じます。 

余韻はウッディーな味わいが長く続き、上質な時間を紡ぎます。 
 

◆木花之醸造 ハナグモリ 
優しい甘さとほのかな酸味。磨かないそのままの米を使 
用している為、栄養価も抜群です！ 
今までのどぶろくのイメージを一新する、浅草発・新時代 
のどぶろくです。 

◎メニュー作りを考える 
飲食店のメニュー作りについて 
飲食店に入店したら、最初にじっくり見るのがメニューになります。どのような料
理が用意されていて、何がオススメなのか、わかりやすいのはもちろんのこと、メ
ニューの価格設定でお店の売上は随分と変わってきます。今回は、収益に直接影響
を与えるメニュー構成について少しお話しさせていただきます。 
 
カテゴリーに分けてメニュー作り 
人間は色んな物を食べたい欲求が強い為カテゴリー分けをすることで、それぞれ
のカテゴリーから 1 品頼めば外れは無いと頭の中で考えようとします。そのため
カテゴリー別にしっかりと分けることが大切です。 
 
カテゴリーの価格バランスを取る 
価格がバラバラの場合、お客様の心理として会計時の計算がしづらく、値付けに安
心感が生まれません。会計時に、こんなに頼んだっけ？と思う方も多々います。そ
う思われない為には、一定金額のメニュー構成にしてあげた方が、事前に会計時の
計算を頭で考える事ができ、会計時に高くつく不安感は無くなります。 
 
スペシャルを用意する。 
特別感が産まれる料理はお客様に喜ばれます。シェフが手間をかけてつくる●● 
●●産●●を使った●●などのキャッチコピーと共に 1 日限定何個とすれば特別
感が出ます。 
 
コース料理については、 
注文する際のお客様心理として、松竹梅理論があります。三段階に値段設定されて
いると 1番売れるのは真ん中の商品が多いでしょう。真ん中に注文が多いからと 
言って、ここで、儲けようとはせず、 
むしろ顧客満足度をあげる料理設定 
をすべきです。 
 
まとめ 
メニューはただ単に料理名、その商 
品の原価に対して値付けをするので 
はなく、全体の構成作りを意識をし 
て、料理、ドリンクの価格設定する 
事で、お客様の安心感、満足度が上 
がり、次への来店動機、顧客の紹介 
と輪が広がっていきます。一度メニ 
ューの見直しを当社営業としてみてはいかがでしょうか。 

 

もつ鍋 

せせり生生姜焼


